Ka uztaisit alu no iesala.

Nepretendéju uz pasu vienkarsako, vai pareizako veidu, ka uztaisit alu majas apstaklos, izmantojot iesalu,
tacu zinamu ieskatu vélos dot. Talakais pasu briva improvizacija.

Pirms materiala parpublicésSanas japrasa atlauja rakstot uz: edgars.melnis@gmail.com

INVENTARS

Pirmkart jau vajadziga plits un Kkatls
varisanai.

40L emaljéto katlu, ka Sis, Latgalité var
nopirkt pa 5Ivl lietotu, vai 15Ivl jaunu.

Lai atdalttu Skidrumu no iesala ir vajadzigs
trauks filtrésanai.

Saja gadijuma ta ir siltumkaste ar kranu, ka
filtru izmantojot santeknikas Slauka, kurai
izrauts gumijas vidus, atstajot tikai
sietveidigo apvalku.

Lai tadu uztaisitu vajag siltumkasti, %
colligo kranu, santehnikas slauku (ta gan ir
cinkota, tamdeé| labak badtu pameklét no
nerlséjosa térauda) un kapara vai
nerlséjosa térauda pareju, lai viena gala
var uzskrivét kranu, bet otra slauku, pie
kam garaku neka siltumkastes sienas
biezums.

Nogriez gabalu $laukas, pie savienojuma
gala ar celtniecibas fénu, vai uguni pasilda
un pa otru galu velk ara gumijas vidu.
Nogriezto galu aizloka ciet.

Siltumkasté izurbj caurumu, péc iespéjas
tuvak dibenam. leliek pareju, arpusé
pieskriavé kranu, iekSpusé trubu.

Visu var nopirkt lielajos bivmaterialu
veikalos.
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Lai missu atdzesétu ir vajadzigs dzesétajs.
Saja gadijuma izmantota lokand kapara
apkures caurule.

Jaatrod kads apals priekSmets (tads lai lien
potencialaja katla) un uzmanigi ap to ir
jaapliec kapara caurule. Jadara patiesam ir
Iénam un pratigi, jo bez speciala valcéjama
aparata vinai ir tendence aizlocities ciet.

Visu var nopirkt lielajos bivmaterialu
veikalos.

Fermentacijas trauks ar hermétisku vaku
un caurumu, kur iespraust hidroslédzi.

Var nopirkt specializétajos veikalos, kas
tirgo plastmasas izstradajumus. Protams
var dabat arT visos majas vina veikalos, bet
cena bus gandriz x2.

- termometrs

- lapstina maisisanai

- hidrometrs

- siets

- hidroslédzis

- dezinfekcijas Idzeklis (Saja gadijuma joda
Skidums)

Leti hidroslédzi ir DEPO. Jods aptieka.
Lapstina un siets jebkura lielveikala.
Hidrometru un termometru var nopirkt
majas vinu veikalos. Termometrs buatu
vélams vismaz [idz 100C gradiem. Pérkot
hidrometru japievérs uzmaniba kadas
mérvienibas ir skala. Vina veikali parasti
tirgo ar ,Plato” skalu, bet alus receptés
parasti norada ,Specific gravity”. Protams
interneta var atrast konvertacijas rikus, bet
labak un Ietak pasatit no e-bay pareizo.




Gaisais iesals.

Latvija dabadt praktiski nav
iespéjams un vietas kur
tirgo, cenas ir
nereali augstas. Paslaik
Ietak var dabdt Lietuva, jeb
pasutit

interneta.

Apini.

Ja mekle, tad Latvijas
veikalos var atrast, bet nu
cenas paslaik ir kosmosa.

IZEJVIELAS

Raugs.

Ja mekle, tad Latvijas
veikalos var atrast, bet nu
cenas paslaik ir kosmosa.

Wy

RECEPTE

35L ddens
5.5kg gaisais iesals
30gr rugtie Magnum apini

20gr aromatiskie Traditional apini

Raugs Safbrew S-33

Parcukurosana:




lejauc pie 50C

Pace| uz 62C uz 30 min
Pace| uz 70C uz 30 min
Pace| uz 78C un notecina

(Stir tikai viena no miljoniem recepsu, ja grib vienkarsak, tad 62C un 70C vieta var izmantot tikai vienu pauzi pie 65C uz
60mindtém)

Apini:
Rigtie Magnum 30gr vara 45min
Aromatiskie Traditional 20gr vara 5min

Planotais sakuma blivums 1060
Izejvielu kopéjas izmaksas ~3,50LVL

PROCESS

Uzkarsé 15L uddens
[1dz 52C gradiem.

Nonem no uguns un
pieber klat iesalu.
Kartigi izmaisa.
Masas temperaturai
vajadzétu bat ~50C.
Uzliek vaku, sasedz
un notur 20min.




Liek atpakal uz uguns
un nepartraukti
maisot cel
temperatiru Ilidz 62C
gradiem

Nem nost no uguns,
sasedz ar segam, vai
biezam jakam un
notur 30 minates.
Svarigi lai Saja laika
masa pec iespéjas
mazak zaudétu
temperatiru.

Kad 30 minates
pagajusas, tad katlu
liek atpakal uz uguns
un nepartraukti
maisot pacel
temperattru uz 70C
gradiem.

Péc tam cel nost no
uguns, sasedz un
notur vél 30 minates.
Kameér gaidam,
uzliekam sildtties
atlikusos 20L tdens.
Vajag uzsildtt lidz 80C
gradiem.
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Kameér gaidam,
tikmér sajaucam %
korkiti joda ar 5L
Gdens un
dezinficéjam
fermentacijas trauku,
sietu un hidroslédzi.
Svarigi ir rupigi visu
dezinficet, kam bdas
saskare ar toposo
alu, lai nepielautu
nevélamu bakteériju
klatbatni.

Kad 30 mindtes
pagajusas liekam
katlu uz wuguns un
maisot  uzkarséjam
[idz 78C gradiem.

Péc tam masu
parlejam filtréSanas
trauka, uzliekam
vaku un noturam 10-
20 minutes. Tas
vajadzigs, lai
smagakas dalinas
noséstos un izveidotu
filtresanas slani.

Sakam tecinat.
Sakuma skidrums
(misa) tecés dulkaina,
tacu péc paris litriem
nodzidrinasies. Kad

misa ir
nodzidrinajusies, tad
dulkaino ielejam

atpakal  filtréSanas
trauka.




Kad tecésana ir
palikusi 1énaka vai
praktiski apstajusies,
tad lejam klat Gdeni,

ko pirms tam
uzkarséjam Iidz 80C
gradiem.

Svarigi ir to darit
Ienam un pratigi, péc
iespéjas mazak
sajaucot iesalu, kas
izveidojis filtréSanas
kartu.

Var uz iesala uzlikt
Skivi un liet Gdeni uz
skivja.

Kad misa notecinata,
tad liekam uz uguns
un varam.

Kad misa  sakusi
varities, tad liekam
klat rGgtos apinus.
Varam 40 minutes.
Péc tam liekam katla
dzesétaju (lai
dezinficétu) un
aromatiskos apinus.
Varam 5 minates.

Sledzam klat
dzesétajam  aukstu
Gdeni un cirkuléjam,
kamér misa atdzisusi
lidz ~20 gradiem. Ik
pa laikam pamaisam,
lai dzesésana notiktu
atrak.

Péc tam caur sietu
lejam fermentacijas
trauka.

Pieliekam klat raugu.




Paméram misas
blivumu pirms
rdgsanas un pirms
pudelosanas. Péc ta
varés izrékinat
alkohola daudzumu.

Uzliekam hidroslédzi
un  raudzéjam 2
nedélas pie 15C-24C
gradiem.

Ar joda un udens

maisijumu rapigi
dezinficéjam pudeles,
korkus, trubinas,

rokas u.t.t. ar vienu
vardu sakot visu, kam
bis saskare ar alu.
Katra pudelé ieberam
téjkaroti cukura (bez
kaudzes), jeb
iemetam mazo
cukurgraudinu. Tas
vajadzigs, lai alum
bltu gaze.




Lejam pudelés.
Korkéjam ciet.
Nedélu noturam pie
15C-24C gradiem, lai
alus ,,uzgazejas”.

Péc tam prom wuz
pagrabu vai
ledusskapi vél vismaz
nedélu nogatavoties.
Jo ilgak staves, jo
gardaks paliks... ©




